Paftar lsi

Kata Pengantar -- iii

Dafear Isi -- v

Bab |

Bab 2

Aneka Limbah Industri Pangan -- |
Limbah Industri Pengolahan Kelapa -- 2
Limbah Industri Tahu dan Tempe -- 6
Limbah Tapioka -- | |

Pemanfaatan Limbah Air Kelapa Menjadi Nata
de Coco -- |5

Prospek Bisnis Mata --15

Ketersediaan Bahan Baku Industri Nata -- 19
Perencanaan Produksi MNata de Coco -- 2|

Proses Produksi Mata de Coco -- 45

Pengolahan dan Perawatan Mata Hasil Panen -- 55

Pemanfaatan Limbah Cair Industri Tahu dan
Tempe Menjadi Nata de Soya -- 61

Prospek Pasar Nata de Soya -- 61

Proses Produksi -- 64
Karakteristik Produk Nata de Soya -- 67



i

Bab 5

Bab 6

Bab 7

Frnses Produksi Mata de Cassava Berba

an Baku Singkong -- 72
Limbah Cair Tapicka -- 77

Faktor Kegagalan Proses Produksi Nata de
Coco -- 81

Analisis Kelayakan Usaha Nata de Coco - 87
Analisis Kelayakan Usaha Nata de Coco Bentuk
Lembaran -- 89

Analisis Kelayakan Usaha Nata de Coco Bentuk
Potongan -- 96

Analisis Kelayakan Usaha Nata de Cassava -- 100
Analisis Kelayakan Usaha Nata de Cassava Potongan
Dadu/Serut -- 105

Analisis SWOT Industri Nata de Coco - | 10
Analisis SWOT Industri Nata de Soya -- 112
Analisis SWOT Industri Nata de Cassava -- | 13
Kesimpulan -- 114

Mengolah Nata Menjadi Aneka Produk
Siap Saji - 115

Teknik Dasar Membuat Minum
Pengemasan - | 16 A
Label Kemasan -- | | §
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